
KERSTMENU 2011
Graag presenteren we u onze Kerst menu’s 2011. 
Heeft u nog speciale wensen laat het ons weten. 
Wanneer u een keuze gemaakt heeft, laat het ons weten 
en we dragen zorg  voor een heerlijke 1e of  2e kerstdag. 

U heeft de keuze uit:
Drie - gangen	 � 29,50
Voorgerecht - hoofdgerecht - dessert.

Vier - gangen	 � 34,50
Voorgerecht - soep - hoofdgerecht - dessert.	

Bezorgkosten:	 � 7,50 
(binnen Eindhoven )

WIJNEN
Geniet bij uw diner van onze speciale selectie wijnen.

Wit
Croix d’Or, Chardonnay Terret 2010	 � 19.50	
Aantrekkelijke bi-cepage. Lekker voor Chardonnay 
liefhebbers, maar ook toegankelijk voor anderen door de 
milde, fruitige toevoeging van Terret. Hierdoor krijgt de 
wijn iets sympathieks, waardoor hij zowel als aperitief als 
aan tafel heerlijk is. Herkenbaar. Chardonnay in de neus, 
met frisse hints van appel en citroen.

Rosé
Bare Food White Zinfandel California USA	 � 19,50
Modern gemaakte rose die voor als aperitief of  bij lichte 
voorgerechten gaat.

Rood			

Culemborg, Cape Red 2010, Zuid – Afrika	 ��19,50	
Sappige geur en smaak met aroma’s van zwarte bessen en 
Pruimen aangevuld met specerijen en wat hout

Mousserend
Prosecco di Valdobbiadene Extra Dry	 � 32,50

MENU 1
Carpaccio van rund
Truffelcrème, rucola, pijnboompitjes en Parmezaanse kaas.
**
Medaillons van Livar
varkenshaas in een romige saus met Bospaddestoelen.
**
Kerstdessert
Een keur aan zoete lekkernijen

MENU 2
Delice
Combinatie van gerookte zalm, paling en  
Hollandse garnaaltjes, met een zachte cocktailsaus
**
Duo van tongfilet en zalm
Met een schaaldierensaus waarin rivierkreeftenvlees.
**
Kerstdessert
Een keur aan zoete lekkernijen

MENU 3
Wildzwijnham
met ingelegde vijgen en eendeleverpaté.
**
Hertensukade
begeleid door een eigen jus met parels van appel.
**
Kerstdessert
Een keur aan zoete lekkernijen

SOEPEN
Bospaddenstoelen bouillon met een schuim van kastanjes.
of Kreeftensoep met een cognacroom.


